
  s Feldschlößel so wunderschie,

do gehne mor immer wieder gerne hie.

Heer isser noch vull dor Deller,

unn ʼs kust oh net su viel,

dass mor wärd zum Zech-Preller.

   e Leit kenn ich fei alle oh,

drum frei ich mich immer wieder auf‘s neie Mol.

Unner Arzgebirgsch kriegste hier net raus.

Och wenn‘s Verstehn is derr vielleicht e Graus.

Aber ʼs macht‘s su urgemetlich fein,

sollst och du unser lieber Gast hier sein.



Liebe Gäste!

Herzlich willkommen im Feldschlößel,

der Traditionsgaststätte seit 1876. 

Wir hoffen das wir euch ein gemütliches, 
uriges Ambiente in unseren Gasträumen schaffen konnten. 

Hier könnt ihr echte Eibenstocker Spezialitäten zu fairen Preisen genießen.

Aus Tradition akzeptieren wir keine Kartenzahlung. 
Wir stellen Ihnen aber gerne eine Rechnung aus, die Sie dann in aller Ruhe 

zu Hause überweisen können. 

Ganz ohne Technik lassen wir Sie trotzdem nicht hier sitzen. 
Unser kostenfreies WLAN reicht dafür bis in den romantischen 

Schloßgarten hinaus.

Zugangscode: gastbeimrueff

In diesem Sinne wünschen wir Ihnen nun 
einen gemütlichen Aufenthalt und einen guten Appetit.

Ihr Team vom Feldschlößel in Eibenstock





Frischer hausgemachter Krautsalat  6,50 E
Blattsalat, Weißkraut, Hirtenkäse, Hausdressing  (G, O)

Gemischter Salat mit Hirtenkäse 7,90 E
Blattsalat, Gurke, Tomate, Paprika, Hirtenkäse und Dressing  (C, D, F, G, L, M, O)

Gemischter großer Salatteller mit Geflügelstreifen 11,50 E
Paprika, Gurke, Tomate, Blattsalat, Geflügelstreifen, Hausdressing  (O)

Calamares auf Blattsalat mit Tzatziki    11,00 E
Hausdressing, Zitrone (G, O, R)

Brotkorb  1,50 E

Spaghetti „Bolognese“  11,50 E
mit Edamerkäse  (A, C, G, L, O)

Spaghetti „Aioli pomodori picante“ 12,00 E
Tomate, Knoblauch, Petersilie, Parmesan, Olivenöl (A, C, G)



1 Portion Tzatziki   (G)  2,20 E

mit italienischem Brot und Garnitur  (A, G) 3,90 E

Würzfleisch überbacken mit Käse 6,00 E 

dazu hausgemachtes Brot ohne Zusatzstoffe  (A, D, F, G, L, O, 5)

Pommes mit Ketchup oder Majo  (C, L, M, O) 3,50 E

Spaghetti mit Tomatensoße und Käse  (A, C, G, L, O)  6,00 E

Kinderschnitzel mit Pommes, Ketchup  6,50 E

Hähnchendinos mit Pommes und Garnitur, Majo und Ketchup (A, C, L, O)  6,50 E

Kinderpizza mit Salami oder Schinken  (A, G, L, O, 2)  4,90 E

Kinderpizza mit Tomate und Käse  (A, G, L, O, 2)  4,50 E

Tagessuppe 4,90 E
Soljanka (A, C, 2)  Bierbrotsuppe (A, C)  Tomatensuppe (A, C, O)  Lauchsuppe (A, C, L)
Gulaschsuppe (A, C, L)  Kürbissuppe (A, C) (saisonal)



Pizzabrot  (A, G)  6,50 E 7,50 E
mit Kräuterbutter, Knoblauch und Peperoni (scharf)

Pizzabrot „Salami“  (A, G, 2)  8,50 E 11,00 E
mit Kräuterbutter, Salami, Knoblauch, Kräuter der Provence, Peperoni (scharf)

Pizzabrot „Schinken“  (A, G, 2)  8,50 E 11,00 E
mit Kräuterbutter, Schinken, Zwiebel, Kräuter der Provence, Peperoni (scharf)

Pizzabrot „Spinat“  (A, G, 2)  9,80 E 12,00 E
Spinat, Ei, Tomaten, Mais, Mozzarella, Knoblauch 

Flammkuchen „Spezial“  (A, G, 2)   9,80 E
Bauchspeck, rote Zwiebel, Creme-Fraiche, Rucola, Käse

Flammkuchen „Vegetarisch“  (A, G)   9,80 E
Tomaten, rote Zwiebel, Creme-Fraiche, Rucola, Hirtenkäse, Knoblauch

Flammkuchen „Cheese“  (A, G)   11,00 E
Gorgonzola, Hirtenkäse, Edamer, Creme Fraiche, Rucola

Pizza „Margarita“  (A, G,)  8,00 E 9,50 E
Tomatensauce, Käse (Edamer, Mozzarella), Kräuter der Provence

Pizza „Salami“  (A, G, 2)  9,00 E 11,00 E
Salami und einen Hauch von Knoblauch

Pizza „Schinken“ (A, G, 2)  9,00 E 11,00 E
Schinken, Zwiebel und Paprika

Pizza „Funghi“  (A, G)  9,00 E 11,00 E
frische Champignons, Mozzarella, Kräuter der Provence

Pizza „Hawaii“  (A, G, 2)  9,00 E 11,00 E
Schinken, Ananas

Pizza „Rustica“  (A, G, 2)  10,00 E 12,50 E
Bauchspeck, Zwiebel, Tomaten, Knoblauch

normal                         groß



normal                        groß

Pizza „California“  (A, G, L, O, 2)  11,00 E 13,00 E
Schinken, frische Champignons, Tomate, Brokkoli, Mais, Hirtenkäse

Pizza „Gyros“  (A, O)  11,00 E 13,00 E
Gyros, Tomate, Gurke, Kraut, Zwiebel 

Pizza „Gyros-Hirtenkäse“  (A, G)  11,00 E 13,00 E
Gyros, Hirtenkäse, Zwiebel

Pizza „Horst“  (A, G, L, O, 2)  12,00 E 14,50 E
Thunfisch, Putenstreifen, Hirtenkäse, Zwiebel, Paprika, 
Knoblauch, Peperoni (scharf)

Pizza „Vulcano“ 10,00 E 12,50 E
Salami, Tomaten, Ei, Peperoni  (A, G, 2) 

Pizza „Franzie“ 12,00 E 14,00 E
Würzfleisch, Worcestersauce, Brokkoli  (A, D, F, G, L, O)

Pizza „Cheese“ 12,00 E 14,50 E
Hirtenkäse, Mozzarella, Edamer, Gorgonzola (A, G, 2) 

Pizza „Tonno“ 10,00 E 12,00 E
Thunfisch, Tomate, Zwiebel  (A, G, L, O, 2) 

Pizza „Ossi“ 11,00 E 13,50 E 
Schinken, Ananas, Paprika, Zwiebel, Knoblauch, 
Peperoni (scharf), Champignons  (A, G, 2) 

Pizza „Speziale“ 10,00 E 13,00 E 
Salami, Schinken, Paprika, Champignons, 
Knoblauch, Zwiebel, Peperoni (scharf)  (A, G, 2)

Pizza „Calzone“  (A, G, 2)   12,00 E
Schinken, Salami und Champignons

Pizza „Vegetarisch“  10,00 E 12,00 E
Champignon, Brokkoli, Tomaten, Paprika, Mais

Es können auch Pizzen selbst zusammengestellt werden. 

Alle Pizzen mit Tomatensauce und Käse (5, G).
 Pizzateig in neuer Rezeptur, verfeinert mit Olivenöl und Honig, laktosefrei.



Gyrosteller, Salatbeilage, italienisches Brot & Tzatziki  (A, G, M, O) 13,50 E

Gyrosteller, Salatbeilage, Steakpommes & Tzatziki  (G, M, O) 14,50 E

Steak mit „Würzfleisch“ und Käse überbacken 14,50 E
Steakpommes und Salatbeilage  (A, D, F, G, L, O)

Schweinelachssteak „Feta“ 15,50 E
Tomate und Feta überbacken, Brokkoliröschen 
mit Mandelbutter, Kroketten, Salatbeilage  (A, C, G, H, M, O)

Putensteak „Mozi“  15,50 E
Tomate und Mozzarella überbacken,
Brokkoliröschen mit Mandelsplitter, Kroketten, Salatbeilage  
(A, C, G, H, M, O)

Schweineschnitzel 11,90 E
Kräuterbutter, Zitrone, Steakpommes, dazu Salatbeilage  (A, C, G, M, O)

Schweineschnitzel 14,00 E
Spiegelei und Bauchspeck, 
würzige Kartoffelspalten und Salatbeilage  (A, C, G, H, M, O, 2)

Schweineschnitzel 16,00 E 

mit Würzfleisch und Käse überbacken, Steakpommes und Salatbeilage  (A, C, D, F, G, L, M, O)

Schnitzel „Zigeuner Art“ 14,00 E
Steakpommes und Salatbeilage  (A, G, L, M, O)

Beilagenänderung 0,50 E



Vanilleeis mit heißen Himbeeren 5,50 E
und Sahne (1, 13, G)

Schokoeis mit Krokantsplitter 6,50 E
Eierlikör und Sahne (1, 13, G)

Kindereisbecher mit Smarties 3,50 E
Vanille- oder Schokoeis (1, 13, G)

Tiramisu „Hausgemacht“ (5, 6, G) 4,20 E

 





Wernesgrüner frisch vom Fass (A) 0,3 l 2,60 E
 0,5 l  3,90 E

FLASCHENBIERE  0,5 l
Radeberger, Sternquell  3,00 E 
Aktien Landbier dunkel, Zwick'l  3,90 E 
Maisel's Hefe, hell und dunkel  3,90 E 
Maisel's Hefe alkoholfrei  3,90 E
Maisel's & Friends alkoholfrei 0,3 l 3,20 E

MAISEL`S EXTRA
White Punch (2, 10)  6,00 E
White Desaster (1, 2, 10)  6,00 E
White Cuban  6,00 E
White Julep  6,00 E
Maisel´s Mango  4,00 E
Maisel´s Kiba  4,00 E
Maisel´s Grapefruit  4,00 E

EXTRAS
Desperados (10) 0,33 l 4,50 E
Bitburger alkoholfrei, Radler, Pils (10) 0,33 l 3,50 E
Guinness 0,33 l 4,00 E
Energiedrink (10, 9, 7, 2,16) 0,25 l 4,50 E
Ybnstoker Flaschenbiere 0,33 l 3,20 E
(verschiedene Sorten)



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0,3 l 0,5 l 0,75 l
Cola (7, 2, 10) 2,40 E 3,50 E
Fanta (10, 3) 2,40 E 3,50 E
Sprite (10) 2,40 E 3,50 E
Bitter Lemon (3, 6, 10) 2,40 E 3,50 E
Ginger Ale (10, 2) 2,40 E 3,50 E
Tonic (10, 6) 2,40 E 3,50 E
Wasser still - medium - spritzig  1,60 E 2,50 E 3,00 E

Alkoholfrei 
„Garten-Limonade“  2,60 E  3,80 E 
Orange, Zitrone, Grapefruit, 
Schwarze Johannisbeere (ohne Zusatzstoffe)
 

SÄFTE
Bananennektar, Orangen-, Apfel-, Kirsch-, 2,80 E 3,80 E
Grapefruit-, Maracuja-, Pfirsich-, Mangosaft  

HEISSE GETRÄNKE
kl. Tasse Kaffee (7)  1,80 E
gr. Tasse Kaffee (7)  2,20 E
Espresso (7)  1,80 E
doppelter Espresso (7)  2,50 E
Cappuccino (7)  3,00 E
Russische Schokolade (G)  4,00 E
Heiße Schokolade mit Sahne  2,30 E
Heiße Schokolade mit Baileys 
& Sahne (2, 5, 6, 7, G)  4,00 E
Glas Tee (verschiedene Sorten)  1,50 E
Grog  2,60 E
Glühwein (3, 1)  2,20 E



Virgin Colada (1, 10)
(Kokossirup, Ananassaft, Sahne)

Coconut Kiss  (1, 10)
(Ananas-, Kirschsaft, Kokossirup, Sahne)

Feldschlößel Spezial  (3, 6, 10)
(Bitter Lemon, Tonic Water, Orangen-, Ananas-, Grape- 
fruit-, Kirschsaft)

Invisible Hombre  (1, 2, 6, 10)
(Tequila, Tonic Water, Limette)

Tequila Sunrise  (1, 2, 10)
(weißer Tequila, Orangensaft, 
Grenadine)

Planters Punch  (1, 2, 10)
(weißer & brauner Rum, Zitronen-, 
Orangen-, Ananassaft, Grenadine)

Sex on the Beach  (10)
(Wodka, Pfirsichlikör, Amaretto, 
Ananas-, Zitronensaft, Cranberry)

Pina Colada  (2, 10)
(weißer Rum, Sahne, Ananas-, 
Orangensaft, Kokos)

Shirley Temple  (1, 2, 10)
(Sprite, Grenadine)

Happy Driver (1, 2, 3, 10)
(Orangen-, Pfirsich- u. Zitronensaft, Grenadine)

Tropical Mystery  (3, 10)
(Pfirsich-, Bananen-, Ananas- u. Maracujasaft)

Zombie
(Rum, Apricot Brandy, Limetten, 
Ananas)

Aperol - spritzig
(Aperol, Sekt, Mineralwasser)

Hugo
(Holunder, Limetten, Minze, Prosecco)

Cuba Libre  (2, 7, 10)
(Havana Club, Lime Juice, 
Limettensaft, Coca Cola)

Mojito
(Rum, Limetten, 
Rohrzucker, Soda)



Ouzo 12 
Grappa 
Havana Club
Malteserkreuz Aquavit
Pircher Williams
Tequila silber + gold
Southern Comfort
Gin
Bacardi
Eierlikör im 
Schokobecher

Chivas Regal
Glenfiddich
Bushmills
Jack Daniels
Ballantines

0,02 l

Bacardi Orange, Bacardi Cola, Bacardi Soda
Wodka Lemon  (2, 7, 10)

S/C Ananas
Batida Orange, Batida Kirsch uvm. ...

... mit Energie
Mai Tai  (1, 10)

Caipirinha

Likör 43 mit Milch

0,04 l

0,02 l



Pfefferminz
Kümmel
Pfirsichlikör
Baileys Irish Cream
Edelkirsch
Batida de Coco
Amaretto
Blue Curacao

Jägermeister
Underberg
Fernet Branca
Ramazzotti
Gebirgskräuter
Boonekamp

0,02 l 0,02 l

Moosbeere  0,02 l                   0,04 l

0,02 l 0,04 l

Eibenstocker Magenbitter                      0,02 l                   0,04 l

„Der Bauchstreichler“





Barbera Doc
Oltrepò Pavese
Trockener Rotwein
Diese Rebsorte wird in den Hügeln des Oltrepó Pavese angebaut. 
Er ist rubinrot. Sein Bouquet ist intensiv, anhaltend und weinig mit 
Noten von Veilchen. Er ist ausgeprägt mit Noten von Sauer-
kirschen und geschmeidig mit einem mandelartigen Abgang. 
Er passt zu allen Gerichten, besonders zu Vorspeisen, Suppen, 
Aufschnitt und Fleisch. Pietra Grigia

Trockener Weißwein
Dieser Wein entsteht aus hochwertigen weißen Trauben. Seine 
Farbe ist weiß und leuchtend mit typischen gelblichen Reflexen. 
Der Duft ist elegant, sehr ausgewogen mit einem guten nachhal-
tigen Abgang von reifen exotischen Früchten. Ausgezeichnet als 
Aperitif, passt auch gut zu gemischten Salaten und zu weißem 
Fleisch, ebenso wie zu delikaten und frischen Käsesorten.

Chardonnay Italia
Trockener Weißwein
Dieser Wein entsteht aus noblen Chardonnay-Trauben aus den 
renommiertesten Weinanbaugebieten Italiens. Seine Farbe ist ein 
kräftiges, leuchtendes Strohweiß. Sein Bouquet weist Noten von 
exotischen Früchten und Pfirsichen auf. Im Geschmack ist er har-
monisch, fruchtig, elegant und anhaltend mit Noten von Pfirsichen 
und Äpfeln. Er passt zu Vorspeisen, Fisch und weißem Fleisch. 

 Glas  0,25 l Fl. 0,75 l

 Glas  0,25 l Fl. 0,75 l

 Glas  0,25 l Fl. 0,75 l

 Glas  0,25 l Fl. 0,75 l

(Weinkellerei GIORDANO)

 Glas  0,25 l Fl. 0,75 l

Class Collection
Rosato
Trockener Roséwein
Die roten Trauben, aus denen der Wein erzeugt wird, werden im 
warmen, windigem Klima angebaut, das die optimale Reifung der 
Traubenbeeren begünstigt. Er besitzt eine zartrosa Farbe mit inten-
siveren Nuancen. Umhüllendes Aroma mit blumigen Noten und 
würzigem Grund. Im Geschmack ist er elegant, weich und frisch, 
süffig. Er ist ausgezeichnet als Aperitif, zu Vorspeisen, weißem 
Fleisch, Suppen, ersten Gängen mit Fisch und würzigen Saucen.

 Glas  0,25 l Fl. 0,75 l

Vei Cavour
„Goldenes Etikett“
Gereifter Rotwein
Dank der Lagerung in Eichenholzfässern zeigt er sich geschmei-
dig und elegant. Er ist vollmundig im Geschmack mit einer Note 
von Vanille und passt prima zu schmackhaften Gerichten, rotem 
Fleisch, Wildbraten und würzigen Käsesorten.

Alle Weine sind sulfidhaltig.

 Glas  0,25 l Fl. 0,75 l

Bradesco
Spritziger Rotwein
Er fällt durch seine leuchtend rote Farbe und seiner leichten, lang-
anhaltenden Schaumkrone auf. Sein Bouquet ist intensiv nach roten 
Blüten, Sauer- und Süßkirschen. Er passt hervorragend zu Nudeln, 
Geflügel, Schweinefleisch, Wurst, Käse und Pizza.

Merlot
Trockener Rotwein



 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l

 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l

 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l

 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l

„Kriemhildentrunk“ Müller-Thurgau
Lieblicher Weißwein
 

Riesling
Trockener Weißwein

„Hunnentrunk“ Müller-Thurgau
Halbtrockener Weißwein

 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l
Portugiesischer Weißherbst
„Hagentrunk“
Halbtrockener Roséwein

Alle Weine sind sulfidhaltig.

 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l

 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l

 Glas  0,25 l Fl. 1,00 l

Dornfelder Rheinhessen
Trockener Rotwein
Gerbstoffbetonte Weise mit dunkler Farbe, 
die zu kräftigen Gerichten passen.

Dornfelder Rheinhessen
Lieblicher Rotwein

Portugieser Rotwein
Halbtrockener Rotwein



Martini Bianco (im Cocktailglas) 0,2 l

Aperol Spritz (Aperol/Sekt/Prosecco/Soda)

Weiß- oder Rotweinschorle   0,3l

zum Essen empfehlen wir immer einen trockenen Wein, da die Speisen im Vordergrund stehen. 
Liebliche Weine stehen für sich, Ausnahme zum Dessert.
                                                                          Mit bester Empfehlung Ihr Feldschlößel-Team

Rotkäppchen - trocken -

Rotkäppchen - halbtrocken -

Rotkäppchen - mild -

Asti Cinzano
                             Fl. 0,2 l            Fl. 0,75 l

          Glas            Fl. 0,2 l            Fl. 0,75 l

Sulfite sind im Sekt enthalten.





Das 
Hammerwerk 

Wildenthal liegt nicht übel in einem tiefen 
Tale, an dem einen Fuß des Auersberges. Sehr ange-

nehm ist von hier aus der Weg nach Eibenstock. Nicht weit vom 
Wirtshaus geht man über eine Brücke, unter welcher sich ein rötlicher 

Bach über Granitblöcke schäumend wälzt. Zugleich senkt sich hier das Tal 
tiefer,und zu beiden Seiten abwechselnd gemischt von Buchen und Tannen. 

Gebrochene Tannen liegen trauernd hier und da. Wenn man diesen Weg in einer 
warmen, mondhellen Sommernacht geht, wird es dann schaurig, wenn der Mond 

allerlei Gestalten bildet.
Vor vielen hundert Jahren, dahier noch alles menschenleer und wild war, verirrte 

sich in dieser Talgegend ein reicher böhmischer Graf, welcher von einem Feste, das 
ein Fürst gab, mit seiner Tochter nach Böhmen zurückkehrte. Er war mit seiner 
schönen Tochter von seinem Gefolge abgekommen und hatte sich auf dieser Art 

mit ihr verirrt. Es war schon Nacht, alles war dunkel und finster.
Der Graf war ein böser Mann, der seine Untertanen drückte und quälte. Manche 

Jungfrau unglücklich und traurig machte.
Er fing auch jetzt an zu fluchen und zu toben, als er sich verirrt sah und lästerte 

den Namen Gottes. Aber seine Tochter, ein frommes Kind, betete zu Gott, dass er 
sie und ihren Vater aus der Wildnis errettete. Den bösen Vater verdross ihr Gebet, 
er zog sein Schwert und gebot ihr zu schweigen, aber sie betete in ihrem Herzen 

fort.
Endlich wurde es plötzlich hell, wie wenn der Mond scheint - ein fremder, großer 

Ritter in schwarzer Rüstung stand vor ihnen und sprach: „Graf! So du mir dein 
Kind gibst, will ich dich erlösen aus allem Ungemach, ich bin ein Rittersmann, 

nicht weit von hier liegt meine Burg.“
Und der Graf antwortete: „Wohl will ich dir die Dirne überlassen, so du mich aus 

dieser Wildnis geleitest.“
Aber das Mädchen zitterte heftig und betete zu Gott. Da sprach der schwarze Rit-
ter: „Ich habe keine Gewalt an ihr, doch du bist reif, grausamer Vater! Deine Zeit 

ist vorbei, du musst mit mir von hinnen!“ - Oh dieser Worte entbrannte der Graf in 
seinem Zorne und hob das Schwert. Aber der schwarze Ritter grinste ihn schreck-
lich an, und als der Graf auf ihn zu stürzte, ergriff er einen großen Felsblock und 
schleuderte ihn auf den Grafen. Dies ist der Block, den man heutigen Tages noch 
links am Wege sieht, darunter soll nun der böhmische Graf liegen. - Der schwarze 
Ritter war - der Satan. Aber vom Himmel stiegen die heiligen Engel hernieder, tru-
gen die fromme Tochter aus der Wildnis und heim auf ihr Schloss nach Böhmen.





Zwischen 
Eibenstock und Blauenthal liegt 
am Blauenthaler Wasserfall, die 

Teufelswand. In ihr befindet sich eine große Höhle. 
Und die Geschichte dieser Höhle will ich euch jetzt erzählen:

Zehn reiche Bösewichter hatten sich zusammengetan, um Menschen um 
ihr Geld zu bringen. In diesen Geschäften fuhren sie einst mit einem Wagen 

voll Geld dem Böhmerwalde zu. Sie waren kurz vor Eibenstock, da überraschte 
sie ein mörderisches Gewitter und sie sandten ihre Knechte aus, um ein Obdach 

zu suchen. Bald brachte einer die Nachricht, dass nicht weit auf einer Anhöhe 
ein altes Schloss stehe. Da ließen die Herren ihre Knechte zur Bewachung bei 
dem Wagen und gingen selbst in das Schloss. Es war unbewohnt. Keine Men-
schenseele ließ sich sehen. Sie kamen in einen großen Saal, in dem eine alte 

morsche Tafel stand. An diese setzten sie sich und begannen von ihren bösen 
Plänen zu reden. Da plötzlich wurde das Gewitter heftiger, ein riesiger Blitz-
strahl fuhr in das Gemach und die Burg stürzte zusammen. Aus ihren Trüm-

mern stieg langsam ein gespaltener Fels hervor.
Die Knechte hatten sich vor dem Unwetter unter dem Wagen versteckt. Die Blit-
ze leuchteten grell und der Donner krachte so laut, dass sie das Bewusstsein ver-
loren. Als sie erwachten, schlug es Mitternacht. Mit dem letzten Schlag erschien 

eine weiße Gestalt unter ihnen und gebot ihnen, ihr zu folgen. Sie gehorchten 
zitternd vor Furcht und kamen an einen hohen Felsen mit einer steinernen 

Pforte. Sobald der Geist sie berührte, sprang sie mit lautem Krachen auf. Nun 
traten sie in ein schauriges dunkles Gewölbe. Dort saßen totenbleich ihre Her-

ren und zählten mit zitternden Fingern feuriges Geld. Dann sprach der Geist zu 
den Knechten: „Diese zehn Unholde, eure Herren, müssen hier so lange das glü-
hende Geld zählen, bis ein Mensch, der ein mitleidiges und gutes Herz hat, eine 
besondere Pflanze findet. Das ist die blaue Blume Lunaria. Mit ihr kann er die-
ses Gewölbe öffnen. Aber die Bösewichter sind erst dann von dem Fluch erlöst, 

wenn das Geld, was sie viele Jahre gezählt haben, an die Armen verteilt ist.

Es schlug ein Uhr und der Geist verschwand. Die Knechte fanden sich wieder 
unter dem Wagen, auf dem jetzt kein einziges Geldstück mehr war.





Vor langer Zeit mähte einst ein Mann in Unter-
blauenthal Gras. Nach getaner Arbeit setzte er sich unter eine Buche 

und ruhte sich aus. Dabei schlief er ein und träumte davon, dass er viel Geld 
besäße und den armen Menschen in seiner Heimat helfen könnte. Da erschien 

ihm eine weiße Gestalt. Der Mann erschrak und fragte wer er sei. Ich bin ein gu-
ter Geist und will dir helfen, weil du immer so strebsam bist und auch an andere 
denkst. Steh auf und folge mir in eine Höhle wo Gold und Edelsteine bis an die 
Decke gestapelt sind. Aber eins musst du immer beachten, die gelbe Blume, die 

ich dir jetzt schenke, musst du immer bei dir haben, sonst ist alles futsch.
Als sie vor der Höhle angekommen waren, versperrte ein grässliches Ungeheuer 
den Eingang. Da sagte der gute Geist zu dem Mann, zeig ihm die gelbe Blume. 
Und tatsächlich verschwand das Ungeheuer und das riesige Tor öffnete sich. 
Der Mann betrat die Höhle und er traute seinen Augen kaum. Wo er hin sah 

nur Gold, Silber, Edelsteine und wertvoller Schmuck. Er nahm so viel er tragen 
konnte und wollte schleunigst nach Hause, um am nächsten Tage noch mal zu 
kommen. Vor lauter Freude vergaß er aber die gelbe Blume in der Höhle. Als 

er wieder vor dem Tore stand, schloss sich diese krachend, der Fels wankte und 
von der Tür war nichts mehr zu sehen. Und all das Gold war für immer weg. 





Die „Buschweibel“ aus dem Erzgebirge oder
Warum es im Erzgebirge „schlechtes“ Wetter gibt.

In den Wäldern des Erzgebirges sind die Buschweibel heimisch. Es sind gute 
Geister, die wilde Kräuter sammeln und den Menschen helfen. (Behüten Kinder, 

verschließen Türen, binden Vieh an u.v.m.)

Der wilde Jäger ist der Feind der Buschweibel. Wenn er auf seinem Ross durch 
die Luft jagt, gefolgt von seinen wilden Weidgenossen, hetzt er die Buschweibel, 
bringt sie um wo er nur kann und dann bleibt für lange Zeit schlechtes Wetter.

Um den wilden Jäger zu vertreiben, zünden sie an verschiedenen Stellen Feuer 
an. Den aufsteigenden Rauch kann der wilde Jäger gar nicht vertragen. Er muss 
husten, glaubt zu ersticken und sucht schleunigst das Weite. Dann lassen Sturm, 
Hagel und Regen nach, und die Buschweibel tauchen dann selbst triumphierend 

über den Wäldern auf. Wenn der Waldnebel aufsteigt sagt man daher: 
„Die Buschweibel ziehen auf.“



Allergenlegende:
A - (Glutenhaltiges Getreide, B - (Krebstiere), C - (Ei), D - (Fisch), E - (Erdnuss), F - (Soja), G - (Milch oder Laktose), H - (Schalenfrüchte),  

L - (Sellerie), M - (Senf), N - (Sesam), o - (Sulfite), P - (Lupinen), R - (Weichtiere)
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den ausgewiesenen Allergenen Spuren anderer Stoffe enthalten sein,  

die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.
Zusatzstofflegende:

1 - (mit Farbstoff), 2 - (mit Konservierungsstoff), 3 - (mit Antioxidationsmittel), 4 - (mit Geschmacksverstärker), 5 - (mit Säuerungsmittel),  
6 - (mit Stabilisatoren), 7 - (geschwefelt), 8 - (geschwärzt), 9 - (mit Phosphat), 10 - (mit Milcheiweiß), 11 - (coffeinhaltig), 12 - (chininhaltig),  

13 - (mit Süßungsmittel), 14 - (enthält eine Phenylalaninquelle), 15 - (gewachst), 16 - (enthält Taurin)
 


